CALENDRIER

Developpez votre talent, affirmez votre savoir-faire

Cyril San Nicolas
8 au 10 Juin 2026 /
29 Novembre au
ler Decembre 2027 :
Bases de Chocolaterie
15 au 17 Juin 2026 /
14-15-16 Décembre 2026/
8 au 10 Mars 2027 :
Chocolaterie et confiserie
27 au 29 Juillet 2026 :

12 au 14 Novembre 2026 /
4 au 6 Octobre 2027 :
Blches de Noél & buffet festif

30 Novembre au
2 Décembre 2026 :
Mignardises événementielles

7 au 9 Décembre 2026 /
30 Mars au ler Avril 2027 /
1 au 3 Juin 2027 : Biscuiterie

1au 3 Fevrier 2027 :
Patisserie et snacking
salon du thé

8 au 10 Février 2027 :
Pieces montées
artistiques

19 au 21 Juillet 2027 :

Sandra
Hygonnenc

5 et 6 Octobre 2026 :

Audrey San Nicolas
Entrées et sorties
permanentes : Stratégie de

Petits gateaux modernes
(La Réunion)

Sucre d’Art (initiation)

et gateaux de voyages

Photographie Culinaire

et réseaux sociaux

Axel Lebellanger

29 juin au 1er Juillet 2026 :
Tartes estivales et petits
gateaux

23 au 25 Ao(t 2027: Petits
gateaux de boutique
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Patrice Ibarboure

21 au 23 Septembre 2026 :
Desserts raffinés de salons
de thé et de restauration
12 au 14 Avril 2027 : Buffet
signature petits gateaux de
salons de thé et artistique

Jean Philippe Walser
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Paul Occhipinti

7 au 9 Septembre 2026 :
Bonbons chocolat,
confiseries et piece

commerciale

Pierre-Henri Roullard

24 au 26 Ao(it 2026 :
Biscuiterie et ventes
additionnelles

Fabrice Pleinchene

15 au 17 juillet 2026/

21 au 23 juin 2027 /

5 au 7juillet 2027 :
Conception de moules sur
mesure : modélisation 3D,

thermoformage et moulage
silicone

1au 3 Septembre 2026 :
Sucre artistique
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Jérémy Massing
09 au 11 Novembre 2026

27 au 29 Septembre 2027 :
Sucre d’Art

Gabriel Le Quang

3 au 5 Novembre 2026 :
Entremets et Petits Gateaux
nouvelles tendances

Peyo Nobre BT
28 au 30 Septembre 2026 O\
19 au 21 Octobre 2026 JEU
13 au 15 Septembre 2027 :

Snacking Patissier 24 au 26 Mai 2027 : Sucre
d’Art
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Axel Michenaud Yann Adingra

ler au 3 Mars 2027 :
Wedding Cakes et Wedding
Croq’

@@Stage complet, liste d’attente ou
nouvelles dates prévues en 2027

Stage presque complet
(dépéchez-vous de réserver)

Organisme de formation - CDP San Nicolas 93 Avenue de Paris - 33620 CAVIGNAC

Rémy Grandjean

20 au 22 Septembre 2027 :
Patisserie végétale

11 au 13 Octobre 2027 ::
Renaissances gourmandes,
application de lanti-
gaspillage en patisserie

26 au 28 Avril 2027 :
Entremets couture et
pieces d’exception

STAGES PRO 100% financables ( FAFCEA,AGEFICE...)

Bd contact@cyrilsannicolas.com Q, 0658622917

SARL CDP SAN NICOLAS, Siret 89250628800026 N° d’activité : 75331289433

Christophe Morel

14 au 16 Septembre 2026
15 au 17 Novembre 2027 :
Confiseries modernes et
barres gourmandes
3 au 5 Mai 2027 /

10 au 12 Mai 2027 :
Sculpture chocolat

Inaki Tissier

16 au 18 Novembre 2026
22 au 24 Fevrier 2027 /

6 au 8 Septembre 2027
Viennoiseries modernes
allier créativité et rentabilité
25 au 27 Janvier 2027 :
Viennoiseries salées, vision
gourmande du snacking
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Mathis et Samuel

Anstett (Jumsfood)

25 au 27 Octobre 2027:
Croquembouches
modernes & buffets de
mariage

communication, visibilité,



	26 au 28 Avril 2027 : Entremets couture et pièces d’exception

